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1. OBJETIVO

O objetivo deste manual é orientar a execucdo das atividades de inspecdo e
fiscalizacdo em abatedouros frigorificos no ambito do Servico de Inspecdo Municipal
(SIM) assegurando a eficicia dos controles oficiais e promovendo a uniformidade dos
procedimentos executados pelos servidores do SICISGA.

1.2 ABRANGENCIA

Esse POP servird de guia aos servidores do SIM na execucdo de suas
atividades de inspecdo e fiscalizacdo de abatedouros frigorifico.

2. PROCEDIMENTO

A inspecdo de produtos de origem animal é regida pela Lei n® 1.283, de 18 de
dezembro de 1950, e pela Lei n° 7.889, de 23 de novembro de 1989, as quais dispdem
sobre a inspecdo industrial e sanitaria de produtos de origem animal e foram
regulamentadas pelo Decreto n° 9.013, de 29 de marco de 2017, e suas atualizagdes,
intitulado Regulamento de Inspecdo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem
Animal (RIISPOA).

A inspecdo e fiscalizacdo em estabelecimentos de abate deve abranger
requisitos da inspecdo tradicional e de autocontroles, sendo realizada em carater
permanente em atendimento ao artigo 11 do Decreto n°® 9.013, de 2017.

2.1 INSPECAO ANTE MORTEM

O veterinario responsavel pelo abate devera comparecer no estabelecimento
no minimo 30 minutos antes da hora marcada para o inicio do trabalho para realizar a
verificagdo documental e o PPHO.

Para o inicio do abate, o servigco de inspe¢do oficial deve estar de posse da
Papeleta de comunicacdo de abate (ANEXO 6 DO POP 01) preenchido pelo
estabelecimento, com informacfes sobre os lotes a serem abatidos — como
procedéncia, quantidade de animais, ordem de abate e quaisquer informacdes
adicionais, sendo uma forma oficial de comunicado a inspec¢éo. Junto ao informativo
devem ser entregues todas as GTAs correspondentes aos lotes informados e eventuais
documentos complementares.
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Observar os seguintes itens na documentacdo: série e nimero da GTA,
procedéncia (Nome/Municipio); destino (Estabelecimento/Cdédigo do
Estabelecimento); estratificacdo (Espécie/Categoria/Faixa/Sexo/Quantidade); emissao
(Data Emissdo/Validade); finalidade (abate), observacbes (outras informacoes
pertinentes).

Observar se a distancia e data de emissdo da GTA é compativel com a chegada
dos animais ao abatedouro e avaliar o tempo de descanso dos animais e se a chegada
destes estad dentro do prazo de validade da GTA. Caso haja divergéncias, verificar os
dados da nota fiscal para avaliar a possibilidade de erro do servico oficial na emissao
da GTA.

Nessa mesma planilha séo anotadas as informag0es da inspecdo ante mortem,
a verificacdo se animais dos lotes foram inspecionados e considerados saudaveis ou
ndo no exame ante mortem, e a determinagéo do SIM para liberacdo do abate normal,
ou se necessario o abate de emergéncia imediata ou mediata ou ainda o sequestro de
animais no caso de suspeita de enfermidade infectocontagiosa. Apo6s conferéncia
rubricar, datar e dar visto na GTA.

Em caso de divergéncias entre informagGes das GTAs emitidas com
finalidade de abate e dos animais recebidos no abatedouro frigorifico deve-se
proceder como descrito no ANEXO | do Oficio Circular Conjunto N°
01/2021/DAS/DIPOS/DAS/MAPA e dar ciéncia a IDA- Inspetoria de Defesa
Agropecudaria local e enviar através de oficio a “ Notificagdo de Fiscalizagdo de
Transito em Estabelecimentos Industriais” em formulario fornecido pela IDA. A
inspecdo ante mortem sera realizada somente apos a avaliacdo documental.

Lotes diferentes podem ser colocados juntos em um mesmo curral, mas os
animais devem estar adequadamente identificados — através de carimbos ou
marcagdes com tinta, por exemplo. Caso ndo estejam, os lotes ndo poderdo ser
liberados para o abate até que seja possivel identifica-los corretamente.

Uma vez obtidas as informacbes sobre os lotes de animais recebidos, sera
realizado o exame clinico para determinar a condicéo de salde dos animais. O exame
devera ser feito em um local que permita a completa visualizacdo de todos os animais
alojados nos currais de abate.

Sempre que o Sl constatar a necessidade do abate de emergéncia, sem indicios
de nenhuma doenca ou lesdo que implique no abate em separado, esses animais seréo
destinados de imediato para o abate. Para isso, a empresa devera providenciar meios
de transporte e de acesso desses animais a sala de abate.

Quando constatada a existéncia de doengas de notificacdo obrigatoria,
conforme disposto na Instru¢cdo Normativa MAPA n° 50 de 2013 e art. 92 do Decreto
n° 9.013 de 2017 ou as que vierem substitui-las ou altera-las o SVO devera ser
comunicado, os animais suspeitos deverdo ser isolados e o lote serd& mantido sob
observacdo enquanto ndo houver definicdo das medidas epidemiolégicas de salde
animal a serem adotadas.

Verificar a estrutura dos currais, se ha iluminag&o suficiente, observar questdes
de abate humanitario (capacidade dos currais, dgua limpa com nivel constante e a
disposicdo, currais integros sem saliéncias que possam provocar lesées nos animais).
Ap0s a verificacao e inspecdo ante mortem, o lacre devera ser conferido e podera ser
retirado pelo Sl, lembrando de anotar o nimero na planilha de controle de lacres PLA
07 (Anexo 9 do POP 01) e rubricar.
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Quando da impossibilidade de abater todo o lote no mesmo dia, deve ficar
descrito na GTA o nimero de animais abatidos. Nesse caso, o Sl deve verificar o
oferecimento de alimentacdo aos animais.

2.2 PPHO PRE-OPERACIONAL

A planilha (ANEXO 5 DO POP 01) sera utilizada apenas para
estabelecimentos sob inspecdo permanente. Deve ser preenchida durante a verificagdo
realizada antes que a empresa inicie suas atividades (PPHO pre-operacional).

A verificacdo do PPHO Pré-operacional é parte da rotina diaria de inspecéao
em abatedouros frigorificos e serd realizada quando a inspecdo chegar ao
estabelecimento, antes do inicio do abate. A verificagdo do PPHO Operacional sera
realizada nos intervalos de producdo, quando houver. Em ambos os casos, deve ser
registrado no campo “Hora da Liberagdo” o momento em que a Inspe¢do considerar
que o estabelecimento esta apto a iniciar suas atividades.

No momento em que o setor de qualidade do estabelecimento apresentar 0s
registros do seu monitoramento a inspecdo, terd inicio a verificacdo da eficacia do
PPHO. No campo “Verificagdo Documental” deve ser registrado o horario em que o
monitoramento foi apresentado e a inspec¢do deve avaliar se o registro esta completo e
sem rasuras. Quando houver alguma NC, esta deve ser apontada ao colaborador
responsavel pelo setor de qualidade, numerada e registrada no campo apropriado na
pagina 2, acrescida de aces fiscais e nova verificagdo (com horario).

Se identificada uma NC in loco, o controle de qualidade deve ser informado e
somente apds novo monitoramento do autocontrole é que a fiscalizacdo deve verificar
a eficiéncia da acdo corretiva. Os procedimentos devem ser repetidos quantas vezes
forem necessarias e ndo deve haver tolerdncia para NCs relativas a higienizacéo,
sendo o prazo de resolucdo sempre imediato. Quando a NC estiver solucionada, anota-
se o horario da constatacdo na coluna “verificagdo” na pagina 2 da planilha.

O MV entrara no estabelecimento ap6s o término da verificacdo do controle de
qualidade. O Sl escolhe um ponto para verificagdo do cloro livre da dgua que devera
estar de acordo com o previsto na legislacdo vigente.

Verificar higienizagédo, funcionamento, presenca de papel toalha e detergente
na barreira sanitaria;

Verificar nas areas sujas e limpas da sala de abate e anexos as condi¢des de
higienizacdo, manutencdo de paredes, pisos, teto, plataformas, higienizadores, serras
(devem estar abertas), carretilhas, guinchos, elevadores, calhas, mesas, chutes,
gancheiras, roldanas, erguer as tampas dos ralos; verificar se h& iluminacdo e
ventilacdo suficiente; verificar se ha detergente em todos os dispensers;

Conferir o funcionamento, temperatura, higienizagdo, manutencdo e
iluminagdo das cAmaras frias;

Verificar a manutencdo, higiene, funcionamento e a pressao das pistolas
pneumaticas.

Verificar limpeza e integridade dos uniformes, assim como a higiene pessoal
sem adornos, maquiagem, perfume, barba (se tiver deve ser protegida por mascara
descartavel), toucas e unhas aparadas. O MV devera orientar e designar onde 0s
auxiliares de inspecdo irdo trabalhar.

Por ultimo, liberar o controle de qualidade para ligar a agua quente nos
esterilizadores de facas, chairas e serras, e fazer a verificacdo da temperatura com
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termémetro tipo espeto em no minimo 3 pontos, que devera estar com temperatura
minima de 82,2 °C.

Se todos os itens acima citados estiverem conformes deve ser autorizado o
inicio do abate.

2.3 VERIFICACAO DURANTE O ABATE

Apobs o inicio do abate verificar se a conducdo dos animais até o box de
insensibilizacdo esta conforme ao que prevé as questdes de bem-estar animal e abate
humanitario, observar se o controle de qualidade estd acompanhando o tempo entre
insensibilizacdo e sangria, respeitando o tempo minimo entre a sangria e inicio das
operacOes de abate, e se estd tomando a¢des no caso de ndo conformidades.

A planilha PLA0O1 (ANEXO 3 DO POP 01) sera o documento utilizado
durante o abate para contemplar todas as verificacOes realizadas sobre as atividades do
estabelecimento. Quando houve uma NC e o estabelecimento nao corrija a tempo, o
Sl devera tomar acdo fiscal e anotar no verso da planilha. Se necessario, 0 MV podera
interromper o abate para solicitar as corre¢fes das ndo conformidades das boas
praticas de fabricacdo e procedimentos sanitario das operacdes sempre que houver
risco iminente ao produto final, ou quando houver riscos de seguranca ao trabalhador
assim como para os funcionarios da inspegao.

O MV devera orientar os auxiliares de inspecdo e dar seguranca nas decisoes e
determinar a corregdo das ndo conformidades durante o abate. Verificar o
preenchimento das planilhas de condenacao corrigindo possiveis erros a tempo.

Apos o encerramento do abate, colocar novo lacre no box de insensibilizag&o e
anotar o nimero na PLA 07.

2.4 INSPECAO POST MORTEM

A planilha (ANEXO 7 DO POP 01) é utilizada para registro de lesdes
encontradas nas linhas de inspecdo do abatedouro. Sdo separados por Orgédo,
enfermidades onde deve ser anotado o lote, 0 nimero de animais e a totalidade de
condenacdes por lote. A partir dos registros na planilha de Inspecdo post mortem, os
dados de abate devem ser lancados pelo(a) MV que acompanhou o abate no sistema
eletronico estadual.

A avaliacdo e o destino das carcacas, das partes das carcacas e dos 0rgdos
serdo seguidas conforme previsto no RIISPOA e nos manuais de inspecao disponiveis
no https://wikisda.agricultura.gov.br/, e/ou em outras legislagGes vigentes.

2.5 DEPARTAMENTO DE INSPECAO FINAL

No caso de aparecimento de achados que necessitem de uma avaliagdo mais
completa, as carcacas e visceras sdo desviadas ao DIF para o Sl realizar uma nova
inspecdo. A planilha PLA06 (ANEXO 8 DO POP 01) ¢ a utilizada para registro de
carcagas e visceras desviadas a0 DIF para inspecdo mais detalhada do médico
veterinario e qual a destinagdo serd dada (condenacédo total, condenacdo parcial ou
aproveitamento condicional) conforme a legislacdo determina. Quando constatada a
condenacdo, o estabelecimento deverd fornecer produto para desnaturacdo em
quantidade suficiente para o processo de descarte dos produtos condenados.

A planilha (ANEXO 10 DO POP 01) e utilizada para controle de carcagas e
visceras que foram destinadas ao aproveitamento condicional determinado pelo
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médico veterinario durante o abate. Essa planilha faz o controle dos parametros a
serem observados durante o periodo do tratamento condicional antes da liberacdo para
0 consumo.

O Laudo de Condenacdo é o documento emitido em duas vias quando da
condenagéo de pecas e/ou carcacas oriundas da decisdo da fiscalizagédo (Anexo 11 do
POP 01). A emissdo ndo é obrigatoria em todos os casos e o estabelecimento deve
solicitar quando necessario. No caso de doencas de notificacdo obrigatdria, entregar
uma via no 6rgéo de defesa animal estadual mais préximo.

2.6 ARQUIVAMENTO DA DOCUMENTACAO

As GTAs devem ser arquivadas em caixa arquivo, juntamente com o
Informativo de Abate e fichas de inspecdo ante e post mortem, na seguinte ordem:
Ficha de Inspecdo post mortem, Ficha de Inspecdo post mortem (DIF), Informativo de
Abate, Ficha de Inspecdo ante mortem, e GTAs. A PLAO3 e PLAOL devem ficar
juntas em uma pasta das planilhas de abate, assinadas e carimbadas pelo MV
responsavel pela inspecao.

No final do abate emitir o “Relatorio de Nao Conformidades” relatando
as ndo conformidades encontradas e ndo solucionadas pela empresa estabelecendo
prazos para apresentacdo de um plano de agdo e correcdo das ndo conformidades.
Quando couber, a resposta deverd ser emitida em documento préoprio do
estabelecimento, contemplando as agbes corretivas e preventivas propostas para
solucionar os problemas encontrados. Porém, o prazo pode ser menor, maior ou ser
prorrogado a critério do SI. A definicdo da acdo corretiva a ser tomada € de
responsabilidade do estabelecimento.
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